
11% VÝROBA 
Vedlejší produkty jako mršina a kosti z masové produkce 

Defektní produkty 
Poškozené výrobky 

Nadprodukce 

19% ZPRACOVÁNÍ 
Špatné uskladnění 

Vyřazení části potravin (např. slupky) 
Špatné plánování zpracování 

5% OBCHODY 
Změny teplot 

Estetické standardy 
Poškození obalu 

Přeplnění 

12% 
STRAVOVACÍ 

ZAŘÍZENÍ 
Není nabídka různě velkých porcí nebo možnost zabalit si jídlo domů 

Složité odhadování poptávky 
Není průnik ve stravovacích preferencích 

53% DOMÁCNOSTI 

Nákup příliš mnoha potravin 
Špatné uskladnění 

Zmatek v označení potravin 
Vyřazení části potravin (např. kůrky, slupky) 

Vyhozené zbytky 
 

Zdroj: www.reducefoodwaste.eu 


