ll P ‘(d PRACOVISTE RYC H TA

JAK NA CIZRNU Cl POHANKU
VE SKOLNi KUCHYNI?

VZDELAVACI CYKLUS ZAMERENY NA ZDRAVEJSI STRAVOVANI
URCENY KUCHARUM A KUCHARKAM,

VEDOUCIM JIDELEN SKOL A DALSICH INSTITUCI

ZACINAME 26. 1. 2016 )

PRACOVISTE RYCHTA, KRASENSKO 76, DRNOVICE

CHCETE OBOHATIT JIDELNICEK VASIi PROVOZOVNY? U NAS ZiSKATE INSPIRACI:

- jak zpestfit jidelniéek netradiénimi a méné pouzivanymi surovinami

- proé vafit z regionalnich potravin a co pfinasi znacka BIO

> jak na Setrny provoz kuchyné &i vyuziti bylinek

Rozsah cyklu: 3 vzdélavaci seminare
+ 1 exkurze po prikladech dobré praxe.

Kazdy seminar je slozen z teoretické
a predevsim praktické varici casti.

Terminy:
26.1.,22.2,29.4.a25.5.2016

Vice na www.ekoskolnik.cz

V cené broZura Mald kucharka pro velké vareni,
Inénd zdstéra a sada informacnich materidld.

y OP Vzddtiavnt
pro kenkurenceschopnost

evropsky
socidini e MINIGTERETY
fondvCR EVROPSKAUNIE  wLADEZE A TEL

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

o environmentalni pfesah, CZ.1.07/3.2.04/05.0050, ktery byl spolufinancovdn
Evropskym socidlnim fondem a stdtnim rozpoctem CR.

Vzdélavaci kurz byl pripraven v ramci projektu Rozsiteni vybranych profesi Ef
[~

UCASTNICKY POPLATEK: 968 K¢& s DPH /&astku je nutné uhradit predem/
KONTAKTNIi OSOBA: Jitka Vagnerova, E: jitka.vagnerova@lipka.cz, T: 517 385 429
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