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bit.ly/kurz syru

Prijdte se naucit, jak snadno a s radosti vyrabét doma zakladni mlécné
produkty: Cerstvy syr, polotvrdy lisovany zrajici syr, tvaroh a kefir! Na kurzu
ziskate zakladni teoretické znalosti a praktické dovednosti, diky nimz tyto
produkty doma snadno vyrobite. Kurz bude doprovazeny ochutnavkami syru.

Termin: vikend 20.-21. ledna 2018 (so 8-18 hod., ne 8-12 hod.)

Cena: 1500 K¢ (cena zahrnuje DPH, lektorné, obcerstveni)

PfihlaSovani: do 4. ledna 2018 na_ www.lipka.cz/kalendar-akci

Viele doporucujeme si ke kurzu objednat i zakladni vybaveni pro vyrobu
syrti v hodnoté 1400 K¢, které vam v pripadé zajmu bude na kurzu predano.
Budete tak moci vyrabét primo na kurzu a vyrobené syry i s vybavenim
si odnesete dom{(l. Bez zakoupeni vybaveni budete pouze pozorovat lektorku
a ostatni Ucastniky pri vyrobé a ucit se teoretické zaklady. Zakladni vybaveni
pro vyrobu syr( je sestaveno tak, aby vdm nic nechybélo a mohli jste doma
rovnou zacit vyrabét. V cené vybaveni je zahrnuto: 10 | BIO mléka, mlékarské
kultury, syridlo, digitalni teplomér, 7x forma, kelimky na syr, pfirucka
pro vyrobu, stiikacky, box s vikem na odkapdni azrani syrG a uklidové
pomcky.

Lektorka: Ing. Lenka Musilova vystudovala chemii na MU a poté chemii
a biotechnologii potravin na VUT Brno. S vyrobou syri ma nékolikaleté
zkuSenosti. Svou vasen pro vyrobu syri podpofila nejen vlastni praxi, ale také
stdZzemi na francouzskych farmach a v profesionalnich syrarnach.
Kontakt: Mgr. Blanka Jir(, Lipka — pracovisté Lipova, Lipova 20, Brno.

Tel.: 543 211 264, e-mail: blanka.jiru@lipka.cz, www.lipka.cz

Akce je podporena Jihomoravskym krajem.
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